
MENU ESTIVO 
SUMMER MENU

PIATTI  DISPONIBILI  DAL LUNEDÌ ALLA DOMENICA  
 PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA 

DA COMUNICARE IL  MATTINO A COLAZIONE
PRANZO :  LUN-MER-VEN-DOM

CENA: MAR-GIO-SAB

PLATES AVAILABLE FROM MONDAY TO SUNDAY
RESERVATION REQUIRED TO BE NOTIFIED IN THE

MORNING AT BREAKFAST

LUNCH: MON-WED-FRI-SUN
DINNER: TUE-THU-SAT



Piatto di caprese 
Mozzarella and tomato 

€ 14

Insalata di valeriana , pomodori, tonno e uova sode 
Salad of valerian, tomatoes, tuna and boiled eggs 

€ 16

Piatto di bresaola con rucola, parmigiano, limone, olio evo, glassa di aceto
balsamico  e crostini di pane 

Plate of bresaola with arugula, parmesan, lemon, evo oil, balsamic vinegar glaze and bread
croutons 
€ 16

Insalata di riso e orzo con pesto di rucola, pomodorini e fagiolini 
Rice salad with arugula pesto, cherry tomatoes and green beans 

€ 15

Tagliere di salumi e formaggi del territorio 
Dish with local cured meats and cheeses 

€ 18

  Patate al forno con rosmarino 
Roasted potatoes with rosemary

€ 12

Olive All’ascolana pz. 12 
Typical fried olives filled with meat 

€ 15

Bruschette assorite 3 pz
€ 15

Scamorza alla piastra con zucchine grigliate 
Scamorza cheese and grilled zucchini 

€ 15

 Degustazione di Lonzino di Fico IGP con Anisetta Meletti 
Typical dessert of Marche region 

€ 6

Piatto di frutta di stagione o Macedonia 
Fruit Plate

€ 8

 Coperto 
Cover Charge per table 

 € 3  A TAVOLO 


